
         

 
Defensie pakt voedselverspilling aan voor een weerbare voedselketen 

 

Soesterberg, 10 september 2026 – Defensie kiest er bewust voor om voedselverspilling aan te 

pakken als eerste concrete stap naar een weerbare voedselvoorziening. Staatssecretaris 

Boswijk van Defensie heeft daarvoor vandaag de Actieagenda Voedselverspilling overhandigd 

gekregen. Hiermee gaat Defensie actief aan de slag met het weerbaarder maken van de 

grondgebonden operationele catering. Staatssecretaris Erkens van Landbouw, Visserij, 

Voedselzekerheid en Natuur gaf in zijn reactie aan dat de kracht van de Actieagenda erin zit dat 

het ontzettend concreet is en hoopt dat het anderen binnen het Rijk inspireert hier ook mee aan 

de slag te gaan. 

 

Staatsecretaris Boswijk: “Het voorkomen van voedselverliezen en -verspilling draagt direct bij aan de 

kerntaak van Defensie. Voeding is onmisbaar voor de inzet van onze mensen. Door actief in te zetten 

op het voorkomen van voedselverspilling in de operationele catering, verkleinen we logistieke 

afhankelijkheden en transportbewegingen voor een efficiëntere operatie. Daarnaast zorgt minder 

voedselverspilling ook voor een kleinere CO2 voetafdruk.” 

 

Weerbaarheid begint met slimmer omgaan met wat er al is 

Gezonde, voldoende en passende voeding is essentieel voor militairen die ook onder zware 

omstandigheden en tijdens langdurige fysieke inspanning gezond en inzetbaar moeten blijven. Een 

robuuste, flexibele en betrouwbare voedselvoorziening is dan ook een belangrijke randvoorwaarde 

voor het succesvol optreden van de krijgsmacht.  

 

Het terugdringen van voedselverspilling is vooral een eerste stap naar een toekomstbestendige 

voedselvoorziening die de gereedheid van Defensie ondersteunt: efficiënter gebruik van 

voedselbudgetten, minder onnodige logistieke bewegingen en daarmee een kleinere CO2 footprint. 

 

Gerda Verburg, voorzitter Samen Tegen Voedselverspilling: “Weerbaarheid begint niet met meer 

aanvoer, maar met slimmer gebruik van wat al beschikbaar is. Ook in onze voedselvoorziening. Slim 

dus dat de eerste stap van de Koninklijke Landmacht naar een weerbare, toekomstbestendige 

voedselketen de aanpak van voedselverspilling is.” 

 

Voedselverspilling en voedselzekerheid 

In het debat over voedselzekerheid gaat het nog vooral over meer productie, import of  grotere 

voorraden. Dat is maar een deel van het verhaal. Want in Nederland gaat nog altijd een vijfde van het 

voedsel dat we produceren verloren of  wordt verspild.  En niet alleen het eten zelf , maar daarmee ook 

de landbouwgrond waar het op groeide, het water en de energie die het kostte, de arbeid die erin is 

gaan zitten en de logistieke beweging die ermee gepaard gaan.  

 

Staatssecretaris Erkens: “Eten onnodig weggooien is zonde. Van goed eten, van waardevolle 

grondstoffen én van ons geld. Daarom willen we voedselverspilling in 2030 halveren. Juist bij Defensie 

is het belangrijk om voedsel zo goed mogelijk te benutten. In een crisissituatie, waarin voedsel 

schaars kan zijn, telt iedere maaltijd extra zwaar. Daarom ben ik blij dat Defensie concrete stappen zet 

om voedselverspilling tegen te gaan en zo bij te dragen aan een sterk en toekomstbestendig 

voedselsysteem.” 

 

Verspillingsvrije Week 



         

 
De presentatie van de Actieagenda Voedselverspilling vindt bewust deze week plaats. Het is 

Verspillingsvrije Week en net als ruim 50 andere initiatiefnemers had ook de Koninklijke Landmacht 

een Verspillingsvrije Tafel georganiseerd waar niet alleen een verspillingsvrije lunch op het menu 

stond voor de aanwezige gasten, maar ook het startsein werd gegeven voor de aanpak van 

voedselverspilling in de grondgebonden catering.  

 

 

Noot voor de redactie 

Over Samen Tegen Voedselverspilling 

De stichting Samen Tegen Voedselverspilling vormt dé beweging waarin alle belangrijke initiatieven en 

expertise voor een verspillingsvrij Nederland samenkomen en worden versneld. Bedrijven uit  de hele 

keten, kennisinstellingen, overheden en maatschappelijke organisaties werken samen aan 

het Sustainable Development Goal 12.3 van de Verenigde Naties om voedselverspilling en 

voedselverliezen met de helft te verminderen in 2030 ten opzichte van 2015. Dragende 

organisaties van de stichting: Ministerie van LVVN, Provincie Noord-Brabant, het Voedingscentrum, 

Wageningen University & Research en Gemeente Meierijstad. De inzet van Samen Tegen 

Voedselverspilling en Voedingscentrum op het verduidelijken van de houdbaarheidsdatums wordt 

gefinancierd door het ministerie van LVVN en de Europese Unie.  

Meer informatie 

- Stichting Samen Tegen Voedselverspilling – Manon Ensink, 06-51028023 

- Opiniestuk Gerda Verburg en Tom Middendorp 

- Foto 1: staatssecretaris Boswijk onthult samen met de initiatiefnemer van de actieagenda Lion 

van Egmond de Actieagenda Voedselverspilling  

- Foto 2: staatssecretaris Boswijk, Generaal De Wolf, Kapitein Lion van Egmond, 

staatssecretaris Erkens, Generaal Bours  

- Foto 3: staatssecretaris Boswijk, staatssecretaris Erkens met het (eind)verantwoordelijk team 

van Defensie en Samen Tegen Voedselverspilling 

 

 

http://www.samentegenvoedselverspilling.nl/
https://www.volkskrant.nl/columns-opinie/opinie-volle-schappen-zijn-geen-garantie-voor-voedselzekerheid~b88523aa/

